DELIX Abendkarte

Tapas & mehr Unsere Aperitiv-Empfehlung: Sherry fino von Fernando de Castilla 5cl 3,90
Jamén Serrano, Queso Manchego und marinierte Oliven 8,90

Mousse vom Ziegenkase, Honig mit Nissen und gegrilltes Gemuse 7,90
Chorizo &Kartoffeln gebraten mit Oliven und Aioli 9,50

Klare Tomatensuppe mit Ravioli (mit Kase und Nussen gefiillt) 6,90

Sommersalate & Co. Unsere Wein-Empfehlung: Sauvignon Blanc 2009 von Casa Gualda 0,15 Glas 4,70
Roastbeef rosa gebraten auf Gartensalaten mit Sauce Remoulade und Rdéstkartoffeln 15,90

Gebratener Ziegenkase im Brickteig auf Blattsalaten mit getrockneten Tomaten, Oliven und
Pinienkernen 12,90

Gebratene Putenbruststreifen und Champignons mit Gartensalaten 12,90

Steaks Unsere Wein-Empfehlung: Petit Perinet 2006 von Mas Perinet / Priorat 0,15 Glas 5,90
US-Beef “Striploin“ Rumpsteak ca.250 g 19,90 inkl. Krauterbutter und gebratenem Spitzpaprika
Black Angus-Rinderfilet ca.180 g 18,90 inkl. Krauterbutter und gebratenem Spitzpaprika

Beilagen wahlweise: Gartensalate 4,90 / Steakhousefritten 3,90

Hauptspeisen
Frische Pfifferlinge in Kerbelrahm auf Fettucine mit Gartensalat 13,90
Scampis mit Krautern gebraten auf cremigen Tomaten-Risotto mit Parmesan und Rucola 13,90

Vogler-Schnitzel (paniertes Schnitzel vom Schweinerticken) mit Zitrone, Preiselbeeren und
Kartoffel-Gurkensalat 13,90

Lachs - Teryaki auf sti3-saurem Gemiuise 14,90
Filet vom Steinbeisser gebraten auf Ragout von Gartengemuise mit Bréatlingen 17,90

Dessert

Kaseauswahl mit Nissen und Feigensenf 8,90
Tiramisu mit Kirschen im Glas 4,90

Panna Cotta mit Erdbeeren im Glas 5,90

Ab sofort gibt es wieder unseren Business-Lunch: immer Mo-Fr 12-14:30
Neue Offnungszeiten: Mo-Do 12-24h, Fr 12-1h, Sa 18-18h (durchgehend)




